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IN UND AUS DER BAYERWALD REGION

LandGenuss d
Bayerwald \ )
Natiirlich BEl UNS —

Dieses Zeichen kennzeichnet unsere Gerichte,
die zum Uberwiegenden Teil aus Produkten
der bauerlichen Direktvermarkter des Vereins
Landgenuss Cham e.V. zubereitet werden.

» Kaffee Rosterei Cham

» Frische Kartoffeln vom Kartoffelhof
Hausladen, Arnschwang

» Forellen, Forellenfilets, Lachsforelle vom
Simandlhof aus Furth i. Wald

» Geflugel vom Geflugelhof Haberzeth aus
Mitterkreith

» Exklusive Schnapse und Brande von der
Obstbrennerei Meidinger aus Eschlkam

» Eis aus frischer Kuhmilch vom Milchhof Irrgang
aus Vilzing, Cham

» Mehl von der Kolbeckmuhle aus Chamerau

» Rindfleisch aus dem Lamer Winkel

» Schweinefleisch aus der Region

LAND GENUSS
PARTNERBETRIEB

FUR ECHTEN GENUSS IN UND AUS

DER BAYERWALD REGION

Qualitatsorientierte Gastronomen und
Landwirte haben im Landkreis Cham
ein Netzwerk aufgebaut, um sich fur
Erhalt und Pflege regionaler Produkte
und regionaler Speisen stark zu
machen. Ausgewahlte Restaurants und
Gasthofe sind mit dem Qualitatszeichen
.Partnerbetrieb LandGenuss Bayerwald”
ausgezeichnet. Sie garantieren lhnen
die Herstellung und Verwendung von
hochwertigen und wohlschmeckenden
Produkten des Bayerwaldes.

Regionale Gerichte, die zum
Uberwiegenden Teil aus Produkten
der bduerlichen Direktvermarktung
zubereitet werden, sind in den
Speisekarten mit unserem Logo als
Qualitatsbeleg  besonders  kenntlich
gemacht. Und damit Sie sich auf
Qualitat und regionale Herkunft der
Produkte verlassen kdnnen, unterliegen
alle Partnerbetriebe einem strengen
Kontrollsystem.



WIR HEISSEN SIE HERZLICH

WILLKOMMEN

LIEBE ROSSLWIRT GASTE:

Im ROSSL Wirtshaus verbinden sich zwei Welten: der gesellige und
geniel3erische Geist der Bayerischen Wirtshauskultur und ein Team
mit ausgepragtem Sinn fur Service, guten Produkten und einen
zeitgemalen Umgang mit naturlichen Ressourcen.

Wir begegnen der Tradition mit Respekt und fuhren sie mit unseren
Mitteln fort.

Wir verstehen das Wirtshaus als zweites Zuhause. Unser Ziel ist,
dass wir alle ein bisschen zufriedener nach Hause gehen, als wir
gekommen sind. Dafur setzen wir in der Kiche auf Handwerk,
stellen menschlichen Austausch Uber Etikette und verwenden
Produkte, hinter denen wir stehen kdnnen.

Schinken aus der hauseigenen Metzgerei, grol3e saisonale Salate,
Wirtshaus-Klassiker wie Zwiebelrostbraten oder Schweinsbraten
und ofenfrischer Kaiserschmarrn sind von unserem Kuchenteam
auf den Punkt gebrachte regionale Freude. Wir beziehen Fleisch und
viele regionale Produkte von Lieferant*innen und Erzeuger*innen,
die fur Qualitat und einen achtsamen Umgang mit der Natur stehen.



ROSSL TRIO

Griebenschmalz | Obatzda | Krauterschmand | Bauernbrot

CARPACCIO VOM OCHSENFILET ®

Handgemachtes Basilikumpesto | Rucola |Pinienkerne | Olivenadl
Balsamico | Parmesan ,Grana Padano”

ITALIENISCHER BURRATA

Cremiger Mozzarella | Kirschtomaten | Rucola | Balsamico
Olivendl | Basilikum

GEBACKENER ZIEGENKASE

Gerdstete Kurbiskerne | Marinierter Salat | KaltgerUhrte
Preiselbeeren | Rosmarin Honig

OXTATAR ®

Eigelb | Cornichons | Zwiebel | Kapern | Sardellen | Homemade
Gewurzmischung | Bauernbrot | Butter

OCHSENKRAFTBRUHE ®

Leberknodel | Wurzelgemuse | Schnittlauch

WEITERE SUPPEN:

Bitte entnehmen Sie diese unserer Tageskarte



®

BACKHENDL BOWL

Mit gebackenen Hendlstreifen | Mango Chutney

0X BOWL

Saftig gegrilltes Rumpsteak | Tomaten Salsa

GARNELEN BOWL

5 Black Tiger Riesengarnelen | Cocktaildip

ALS BEILAGE
ALS HAUPTSPEISE

WAHLE DAZU
DEIN LIEBLINGSDRESSING:

Joghurt Parmesan
Balsamico Preiselbeer



ROSSL KASESPATZLE ®

Wurziger Goldsteig Kase | Rdstzwiebel | Beilagensalat

BAYERWALD-WALDPILZE

Pilze aus dem Bayerwald | Sahne | Frische Krauter | Kartoffel-
Semmelknodel | Beilagensalat

KAISERSCHMARRN ®

Im Reindl serviert | Apfelmus | Rosinen

LANDGENUSS LACHSFORELLE & BLACK
TIGER GARNELE ®

Krauterkartoffel | Zitronen-Butter-Creme | 3 Stuck Black Tiger
Garnelen | Grill-GemUse

BAYERWALD FORELLE ~ ®

Landgenuss Forelle | Gebacken | Krauterbutter ubergossen
Krauterkartoffel | Beilagensalat

THAI CURRY

Fruchtige THAI-Currysol3e | Basmati Reis | Buntes Pfannen
Gemuse | gerdstete Cashew Kerne

THAI Curry EXTRAS
Putenbrust gegrillt
Gegrilltes Fischfilet
OX Steifen von der Rinderlende (130g)
Black Tiger-Garnelen 5 Stuck



BEEF CLASSIC CHEESEBURGER ®

100 % OX | Zupfsalat | Burger | karamellisierte Zwiebel | Gurke | Tomate | gegrillte Champignon
Goldsteig Kase | Burgersol3e
(auch mit Chicken méglich)

WOID BURGER ®

100 % Hirschfleisch aus eigener Jagd | Preiselbeer Zwiebel Chutney
Zupfsalat | Camembert | marinierte Champignon | Birne

CRISPY CHICKEN

Saftig gebackenes Hahnchenbrustfilet | Zupfsalat | Gurke | Tomate
Cole Slaw

ANGUS BURGER

Gegrillte Steakstreifen vom Angus | Grill-Paprika Chutney | Rucola
Parmesan | karamellisierte Zwiebel | Champignon

ITALIAN BURGER

Saftig gebackenes Hahnchenbrustfilet | Bruschetta Tomaten
cremiger Mozzarella | Zwiebel | Rucola
(auch mit 100% OX méglich)

Beilagen

Alle Burger mit Pommes frites + Ketchup



Zu unseren Cuts servieren wir
Pommes frites oder Kartoffel Wedges | Grill-Gemuse | Thymianjus | Krauterbutter

Wir reifen & grillen ausschlieBlich feinstes Ochsenfleisch von
der eigenen Metzgerei & ausgewahlten Partnern

RIB EYE STEAK 350GR

Das saftige, kraftig marmorierte Steak aus der Hochrippe - klassisch mit Fettauge

RUMPSTEAK 230GR  ®

Aus dem flachen Roastbeef geschnitten mit seiner feinen Marmorierung
gehort es zu den Steak Klassikern.

DO YOU LOVE SURF & TURF?

3 Stuck BLACK TIGER GARNELEN

ZWIEBELROSTBRATEN VOM ROASTBEEF  ®

Natursol3e | krosse Rostzwiebel | Pommes frites | Beilagensalat

ANGUS RUMPSTEAK PFEFFER

Pfeffer-Cognac-RahmsolRRe | Kartoffel-Rostinchen
Buntes Grill-Gemuse

Statt Pommes lieber eine
andere Beilage?
SURKARTOFFEL POMMES

BRATKARTOFFEL



ROSSL FILET PFANDL  ®

Schweinefiletmedaillons | Rinderlende | Bayerwald Pilzrahm
Eierspatzle | Rostzwiebel | Beilagensalat

GRILL PFANDL OX | SCHWEIN | HAHNCHEN ®

Rumpsteak | Schweinefilet | Hdhnchenbrust | Buntes Grill-
GemuUse | Pommes frites | zweierlei Dips | Krauterbutter

SCHLEMMERSCHNITZEL

Schweineschnitzel “Wiener Art” | gebratene Champignon
Schinken und Kase tberbacken | Pommes frites | Beilagensalat

SCHWEINE SCHNITZEL ,,WIENER ART"

Aus dem Butter Pfandl gebacken | Pommes frites oder Kartoffel-
Gurkensalat | Beilagensalat

Kaltgeriihrte Preiselbeeren

CORDON BLEU VOM LANDSCHWEIN

Gefullt mit Schinken und Kase von der Goldsteig Molkerei
Pommes frites | Beilagensalat

PFEFFERMEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET

Pfeffer-Cognac-RahmsolR3e | Eierspatzle | Beilagensalat

BAYERWALD PFANDL

Schweinefiletmedaillons vom Grill | Waldpilz-Rahmsol3e | Kase
Uberbacken | Eierspatzle | Beilagensalat



ROSSL CURRYWURST

Mit hausgemachter CurrysofRe | Pommes frites

GEBRAUNTER LEBERKASE ®

Rosslwirt Metzgerei | Spiegelei | Kartoffel-Gurken Salat

ROSSL BROTZEIT BRETTL

Verschiedene Wurst- & Schinkenspezialitaten | Gerauchertes
Presssack | Leberkase | Emmentaler | Bauernbrot | Butter

BAUERNGERAUCHERTES | SCHNARZGERAUCHERTES

Aus dem Raucherofen duinn geschnitten | Bauernbrot | Butter

KALTER SCHWEINEBRATEN

Landschwein | Sahne-Meerrettich | Gewurzgurke | Bauernbrot
Butter

BAYERISCHER ODER SCHWEIZER WURSTSALAT

Rasslwirt Metzgerei | Sauer angemacht | Zwiebel | Bauernbrot
Schweizer mit Emmentaler aus der Goldsteig

MITBRINGSEL
AUS DER ROSSLWIRT METZGEREI

PROBIERPAKET

Verschweil3t | mit all unseren hauseigenen
ROSSL Metzgerei Qualitats Produkten

Fragen Sie einfach bei unserem Service danach.



2 PAAR WIENER | 2 STUCK WEISSWURST |
2 STUCK PFALZER

Jeweils auf Sauerkraut | Scheibe Bauernbrot | Senf

ROSSLWIRTS WURSTELTELLER

Verschiedene hausgemachte Wurstl | Sauerkraut
Bauernbrot | Senf

BRATWURST PLATTE

Bratwurstel | Sauerkraut | Bauernbrot | Senf

LIEBE GASTE,
SOLLTEN SIE EIN GERICHT
EINMAL NICHT SCHAFFEN:

Haben wir die Moglichkeit
dies zu verpacken
Beilagenwechsel
Senioren Portion Abzug



HINWEIS

Wir weisen Sie freundlich auf unsere Allergene Hinweise hin. Sie
finden die Karte mit allen Allergenen auf dieser Seite:

www.roesslwirt.de/files/docs/
speisekarten/allergiekarte.pdf

) &
OSSLWIRT

WALD. GENUSS. HEIMAT.

WANDER UND
AKTIVHOTEL ROSSLWIRT

Engelshutter StralRe 1
D-93462 Lam

Tel.: +49 (0) 9943 1275
Fax: +49 (0) 9943 8910
Mail: info@roesslwirt.de
www.roesslwirt.de



